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Semestre 1 Semestre 2 Total / année
Nr. "
ot DISCIPLINES Code matiére P s L Heure Heure Heure Heure
’ P scv.| R ser| FE s Cv SEI
Disciplines OBLIGATOIRES
1 |Le terroir et la qualité du vin CPDV.01.DS.01 2 2 8 E 112 | 8 144
2 |l'influence des intrants sur la qualité du vin CPDV.02.DS.01 2 2 7 E 112 7 119
3 |Les variétés de vinifera et la qualité du vin CPDV.03.DA.01 1 1 7 E 56 7 147
4 |Technologies du vin CPDV.04.DA.01 2 2 8 E 112 | 8 144
5 |Le terroir et la qualité du vin CPDV.05.D0S.02 2 2 112 8 144 E 112 8 144
6 [Les variétés de vinifera et la qualité du vin CPDV.06.DA.02 1 | 56 7 | 147 | E 56 7 147
7 |Microbiologie du vin CPDV.07.DA.02 2 2 112 7 119 E 112 7 119
8 |Technologies du vin CPDV.08.DA.02 2 2 112 8 144 E 112 8 144
7 7
TOTAL 14 392 | 30 (554 |4 E|784| 60 | 1108
Disciplines FACULTATIVES
9 |Nanotechnologies viticoles et oenologiques CPDV.09.FA.01 77 83 77 83
10 |Intelligence artificielle CPDV.10.FA.02 2 77 5 83 C 77 83
Note: C - no. heures cours/semaine; S - no. heures séminaire /TP = no. heures travaux pratiques ,W o o > m v v ,w » ] [ @ 3
/ laboratoire / semaine ; P - no. heures projet/semaine; Heures HC - heures conventionnelles; CR| £ £ - o a ® m 5 Am & ® m = &
- crédits; Heures E.I. - heures d‘étude individuelle; F.E. - forme d'évaluation; E - examen; C - 5w o & ve | 2o wE £ E B o o £ ol . £ E £ £
colloque; P - projet; Code de discipline: X - abréviation de spécialisation / no. d'ordre de 12 o 2 S8 | ag m £ 2 v < 2 b 58| 5@ g3 ] < “@
discipline/catégorie formative de |a discipline : DA - Disciplines avanceées; DS ~ Disciplines de m £ m W m T 35 m 2 m o o aw.. m m W m T i o b m _._I._ H
synthese; DA - Disciplines de connaissances avancées; PR - Pratique / semestre: 1-4 (ex. 1,0 pour 28 = w E= Rl Tg v » @8 Z 5 z £ T g| T = ¢ »
une discipline avec des heures au premier semestre; 0,2. pour une discipline avec des heures au . < ._m. m m 5 m ] m m 2 5 5 m
deuxiéme semestre; 1,2. pour une discipline avec des heures dans tous les deux semestres) W. = @ T M z £ m = o M M £ v
*) -nombre d’heures a la matiére Education phtysique ~ ne se cumule pas avec le nombre total
imetres oo 7 40 | 14 | 14 7 40 | 14 | 14 | 196 | 39.6 | 554
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Semestre 3 Semestre 4 Total / année
Nr. .
DISCIPLINE Code matiére Heure Heure Heure Heure Heure Heure
crt. C S L P R. F.E. C L . .E. .
s Cv. ¢ s E.L S P s Cv. R s E.L F.E s Cv. R s E.L.
Disciplines OBLIGATOIRES
Conditionnement, stockage et mise en bouteille
! |des vins CPDV.01.DS.03 2 1 91 1 7 |133| E 91 | 7 |133
2 |Vin et gastronomie CPDV.02.DA.03 2 1 91 7 133 E 91 7 133
3 |Dégustation de vin CPDV.03.DA.03 2 2 112 | 7 |119| E 112 | 7 | 119
4 Marketing du vin CPDV.04.DS.03 2 1 91 6 108 E 91 6 108
5 |Ethique et intégrité scientifique CPDV.05.DC.03 1 35 3 61 E 35 3 61
6 |Stage spécifique CPDV.06.PR.04 4 84 8 144 C 84 8 144
Recherche scientifique et documentation du
?_|mémoire de master CPDV.07.CS.04 3 [105] 11 [205| € [105| 11 | 205
8 |Elaboration du mémoire de master CPDV.08.PR.04 5 105 | 11 | 205 C 105 | 11 | 205
9 |Présentation du mémoire de master X 10
9 5 14
TOTAL 14 420 | 30 (554 |5 14 294 | 30 (554 | 3C | 714/ 60 |1108
Disciplines FACULTATIVES
Note: C - no. heures cours/semaine; S - no. heures séminaira /TP - no. heures travaux pratiques / ,w » o > m o m ,W “ " Y o ] v
laboratoire / semaine ; P - no. heures projet/semaine; Heures HC - heures conventionnelles; CR - S £ m E o ® ] S £ w s m © &
crédits; Heures E.1. - heures d'étude individuelle; F.E. - forme d'évaluation; E - examen; C - G e o £ w g S w & 5 g B o o £ o g » 5 w5 5 £
colloque; P - projet; Code de discipline: X - abréviation de spécialisation / no. d'ordre de la n 7 561 5¢a m £ vy < kd - E 58| 5 g g2 [ £ a
discipline/catégorie formative de la discipline : DA - Disciplines avancées; DS - Disciplines de m £ m w m | B £ @ ¢ o I m £ m W m v 3¢ 3 m o I
synthése; DA - Disciplines de connaissances avancées; PR - Pratique / semestre: 1-4 (ex. 1,0 pour | & & =z %5 gd| =T g 9 P a8 =S 12587 g @ @
une discipline avec des heures au premier semestre; 0,2. pour une discipline avec des heures au ] =t m w o w 5 It < m m g 5 m
deuxiéme semestre; 1,2. pour une discipline avec des heures dans tous les deux semestres) .m = @ T M I £ W. © @ k= m ¥ g
*) -nombre dheu, a la matiére Education hysique - ne se cumule pas avec le nombre total
mourne eemeatne . At e 750 | 40 14 14 196 | 39.57 | 554 750 40 14 14 196 | 39.57 | ss54
*3 semaines élaboration mémoire
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